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BUSINESS MODEL PENTRU COLABORATORI

BUSINESS MODEL POPCAKE® AUTOMAT

POPCAKE® REVOLUTIA MICULUI DEJUN INCEPE AICI

DE CE POPCAKE® — ALEGEREA PERFECTA
PENTRU HOTELUL TAU

POPCAKE® MASINA AUTOMATA DE CLATITE

HOF GOKEN GERMANIA - DOZATOARE
PENTRU DULCE PREMIUM

HOF GOKEN GERMANIA - DOZATOARE
PENTRU DULCE PREMIUM / MIERE

HOF GOKEN GERMANIA - FAGURE DE MIERE

HOF GOKEN GERMANIA - DOZATOARE PENTRU
CUPE & WAFFE PATRATE $1 ROTUNDE

THOMAS DORR EASY BUTTER —
DOZATOR PROFESIONAL DE UNT
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POPCAKE? MACHINE —VMA$INA COMPLET
AUTOMATA PENTRU CLATITE

POPCAKE® MACHINE — MASINA COMPLET
AUTOMATA PENTRU CLATITE

POPCAKE® MACHINE - VARIANTA SARATA,
CONDIMENTATA, COLORATA

POPCAKE® MACHINE — AVANTAJE
PROFIL NUTRITIONAL MIX POPCAKE

MIX DULCE PENTRU CLATITE

GEMURI PREMIUM HOF GOKEN -
SORTIMENTE BIO PREMIUM EXTRA

GEMURI PREMIUM HOF GOKEN -
SORTIMENTE PREMIUM EXTRA

MIERE PREMIUM HOF GOKEN

TOPPINGURI & SIROPURI PREMIUM HOF GOKEN

AVANTAJE S| DEZAVANTAJE — SOLUTIILE DULCI
HOF GOKEN IN DOZATOARE 2.0
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TRAININGUL PERSONALULUI DE MIC DEJUN -
O SCURTA RECAPITULARE

OFERITI DOAR INFORMATIILE ESENTIALE

TEMPERATURA GRESITA A APEI

OFERITI DOAR INFORMATIILE ESENTIALE -
CU CAT STIU MAI PUTIN, CU ATAT ESTE MAI BINE

TIMP DE REPAUS...

SECVENTA CORECTA PENTRU ALUATUL PERFECT
REGLAREA DIMENSIUNII CLATITELOR

CUM SE SCHIMBA DIMENSIUNEA (MOD HARDWARE)
CAND ALUATUL ESTE GATA

IN CATEVA CUVINTE, MASINA POPCAKE®
ESTE SOLUTIA B.E.L.T.S.

SISTEMUL POPCAKE® PENTRU UN BUSINESS
PROFITABIL — KITUL DE BENZI TEFLON

Catalog Gastro Expert Profis
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INLOCUIREA BENZILOR

KITUL DE BENZI TEFLON

CONCLUZII

PREGATIREA CORECTA A MIXULUI = ZERO PROBLEME

MODELUL NOSTRU COMERCIAL
INDUSTRIA HOTELIERA

FREE-ON-LOAN

MODELUL NOSTRU PENTRU COLABORATORI

MODEL DE VANZARE - DISTRIBUITOR DULCE
HOF GOKEN S| DULCE PREMIUM HOF GOKEN

MODEL DE VANZARE - POPCAKE APARAT,
POPCAKE MIX S| PLATOU ROTATIV DE MENTINERE
LA CALD
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BUSINESS MODEL
POPCAKE® AUTOMAT

Solutie de colaborare HoReCa, fara investitie initiala

e m— —— @35

PROPUNERE DE VALOARE

pentru partenerii HoReCa

Un model operational conceput pentru
reducerea costurilor, eficientizarea
fluxului de lucru si cresterea valorii

Costuri reduse
Fara productie si depozitare complicata.

Fara investitie * Fara productie interna
Fara complexitate operationala Operare eficienta

Mai putin personal, timp si risipa.

Ilgiena controlata
Proces curat, simplu si standardizat.

UN SISTEM. MAI MULTE OPORTUNITATI.

Mic dejun automatizat, deserturi, gustari,

Produs versatil
Aluat neutru pentru dulce si sarat.

T

@ GASTRO EXPERT PROFIS SRL * Master Exclusiv Distribuitor POPCAKE in Romania si Republica Moldova
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| CLATITE CALDE. \ , .
‘ ® \' INFIECARE SECUNDA. /IS - Self Serve
\ \ \ FARA EFORT. /, . 7 ’ Hot Pancakes

~ REVOLUTIA MICULUI DEJUN N - i el ST -
INCEPE AICI 1 |

POPCAKE® este prima masina complet automata
de clatite din lume, creata pentru a oferi clatite calde,
proaspete si perfecte in doar cateva secunde.

DIN 2012 PE PIATA MONDIALA

De la lansarea sa in 2012, POPCAKE® a devenit
standardul global in industria ospitalitatii, fiind
prezent in mii de hoteluri, restaurante si lanturi
internationale din peste 50 de tari.

INCREDEREA PROFESIONISTILOR
POPCAKE® este apreciat pentru fiabilitate, usurinta
de utilizare si lipsa intretinerii zilnice, oferind
operatorilor o solutie sigura, rapida si eficienta

pentru micul dejun tip bufet. SIGURA USOR DE UTILIZAT FARA INTRETINERE RAPIDA EFICIENTA

X - -~ Sistem contactless Interfata intuitiva, Nu necesita curatare Serveste clatite Aprox. 240 de clatite
PIN %026' SEXCLUSIVITATE IN ROMANLA 5! REPUBUC'A MOLDOVA si suprafete pornesti si servesti zilnica sau intretinere perfect coapte pe ora (in functie de marime)
Incepand cu anul 2026, GASTRO EXPERT PRf)FIS SRL devmeA racoroase in cateva secunde complexa in doar cateva Reduce timpul de lucruy,
MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR al solutiilor POPCAKE® in secunde creste productivitatea

Romania §i Republica Moldova, aducand pe piata tehnologia

si satisfactia clientilor
care transforma orice mic dejun intr-o experientd memorabila.

DE INCREDERE LA NIVEL GLOBAL
Mii de hoteluri si restaurante
au ales POPCAKE® pentru
performanta constanta si
rezultatate excelente.

m. POPCAKE® - TEHNOLOGIE. PERFORMANTA. PERFECTION. Micud a%m mai bun. Qaspeli mai fericii. Afuceri mai profilabile.
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DE CE POPCAKE"

ALEGEREA PERFECTA PENTRU HOTELUL TAU

POPCAKE?® este solutia moderna care transforma micul dejun tip bufet
intr-o experientd memorabild pentru oaspeti si intr-un avantaj competitiv
pentru hotelul tau.

@ DIN 2012 PE PIATA MONDIALA

POPCAKE® a fost lansata in 2012 si a devenit rapid standardul
global in industria ospitalitatii, fiind prezenta astazi in mii de
hoteluri, restaurante si lanturi internationale din peste 50 de tari.

DIN 2026, IN EXCLUSIVITATE IN RO & MD
Incepand cu anul 2026, GASTRO EXPERT PROFIS SRL
devine MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR al solutiei
POPCAKE® in Romania si Republica Moldova.

PERFORMANTA S| CALITATE IN FIECARE CLATITA

Clatite pufoase, aurii i consistente de fiecare data
Preparare automata, continua si uniforma
Capacitate mare - pana la 240 de clatite pe ora
Ingrediente simple, reteta echilibrata

Mix uscat cu termen lung de valabilitate

Fara risipa, dozare precisa

POPCAKE® — MAI MULT DECAT CLATITE.
O EXPERIENTA CARE ADUCE OASPETII INAPOI.

POPCAKE

+COMMERCIAL -

Self Serve
Hot Pancakes

RAPID $I EFICIENT FOARTE USOR SIGUR $I IGIENIC
Clatite calde, gata in o LzAl Sistem contactless,
cateva secunde. Oricine poate folosi suprafete ricoroase,
masina fara instruire fara risc de arsuri.
complexa.

IDEAL PENTRU:

HOTELURI

e

RESTAURANTE SALI DE CONFERINTA

GASTRO EXPERT PROFIS SRL

Partenerul tdu de incredere pentru solutii profesionale de mic dejun.

FARA INTRETINERE PRODUCTIVITATE
S| CURATARE ZILNICA MAI MARE
Design inteligent pentru Reduci timpul de lucru

operare curatd si si cresti satisfactia
fara efort. oaspetilor.

RESORTURI EVENIMENTE & CATERING

AL SOLUTIILOR POPCAKE

’ MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
iN ROMANIA SI REPUBLICA MOLDOVA
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POPCAKE® g e O

MASINA AUTOMATA DE CLATITE BREVETATA

rezultate perfecte,
fara efort

—

FARA MIZERIE,
FARA STRES
curat, sigur si [—
usor de intretinut

POPCAKE?® este prima si cea mai avansatd masina de clitite complet |
automata, creata pentru hoteluri, restaurante si zone de mic dejun 3 > — = ——

tip bufet din intreaga lume. PANCAKES PRESS @

\\  CLATITE CALDE / . UTILIZARE
| in doar ; | INTUITIVA
' céateva secunde \\ / un singur buton

CALITATE / "~ OASPETI
| CONSTANTA ‘ @ | INCANTATI
/' de fiecare data ) '/ experienta memorabila

3 PASI SIMPLI

PRODUCTIVITATE
MAI MARE

aprox. 240 de clatite
pe ora
(in functie de marime) / .

- -
EFICIENTA e
S1 ECONOMIE ;
reduce timpul de lucru -
si costurile operationale ,

DE CE POPCAKE?

Clatite pufoase, aurii si consistente
Coacere uniforma pe ambele parti

Capacitate mare — aprox. 240 de clatite pe ora
(in functie de marime)

Aluat pregatit din timp — gata de utilizare

Se toarna aluatul Se apas3 Clatita iese perfect Se potriveste perfect in orice bufet
in cuva butonul OK coapta si calda! Design compact si elegant

DIN 2012 PE PIATA MONDIALA @ DIN 2026, MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR

y Prezenta in peste 50 de tari in Romania si Republica Moldova
in hoteluri si restaurante. prin GASTRO EXPERT PROFIS SRL
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HOF GOKEN
GERMANIA

DOZATOARE PENTRU DULCE PREMIUM
TOPPINGURI, CREME, MIERE

Dozatoarele HOF GOKEN sunt concepute pentru servirea
produselor dulci premium intr-un mod igienic, rapid si elegant.
Designul compact si modern se integreaza perfect in orice
zona de mic dejun tip bufet.

COMPATIBILE CU FLACOANE DE:

1030 g 1050 g 1200 g
ideal pentru ideal pentru ideal pentru
toppinguri creme miere

Flacoanele nu sunt incluse.

BENEFICII CHEIE

Y @ ¥ | &

IGIENA MAXIMA

DOZARE PRECISA DESIGN PREMIUM OPERARE SIMPLA

Produsul nu intr3a in Control optim al

portiei, fara risipa.

Aspect elegant, Usor de utilizat
potrivit pentru orice

tip de bufet

contact direct cu si de intretinut.

aerul sau cu mdinile.

profesional,

CONSTRUCTIE
ROBUSTA

Materiale premium

USOR DE CURATAT

SIINTRETINUT
Componente detasabile

rezistente. pentru igiena optima.

v
HOF GOKEN

(JERMA«H/

EFICIENTA S| ECONOMIE

si costurile

Reduce timpul de lucru

operationale.

HOF GOKEN
SINGLE

1 dozator

Ideal pentru
spatii reduse si
prezentari
individuale.

TOPPINGURI

COMPATIBILITATE

UNIVERSALA

Potrivit pentru flacoane
HOF GOKEN 1030 g, 1050 g, 1200 g.

PERFECT PENTRU
HOTELURI $| RESTAURANTE
Experienta premium pentru
oaspeti in fiecare zi.

HOF GOKEN
DOUBLE

2 dozatoare

Capacitate
mai mare,
perfect pentru
flux mediu.

SOLUTII PROFESIONALE
PENTRU MIC DEJUN MODERN

HOF GOKEN
TRIPLE

3 dozatoare

Capacitate
maxima,

ideal pentru
bufete cu volum
ridicat.

DULCETURI &
MARMELADE

GASTRO EXPERT PROFIS SRL
MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
AL SOLUTIILOR HOF GOKEN iN

ROMANIA $I REPUBLICA MOLDOVA



HOF GOKEN
GERMANIA

DOZATOARE PENTRU DULCE PREMIUM

TOPPINGURI, CREME, MIERE

Dozatoarele HOF GOKEN sunt concepute pentru servirea
produselor dulci premium intr-un mod igienic, rapid si elegant.
Designul compact si modern se integreaza perfect in orice

GASTRO
EXPERT

P R

O GENL .S

HOF GOKEN

GERMANY

VARIANTE DISPONIBILE

IDEAL PENTRU

MIERE

SERVIRE IGIENICA

SOLUTII PROFESIONALE

PENTRU MIC DEJUN MODERN

HOF GOKEN
SINGLE

1 dozator

Ideal pentru spatii
reduse si prezentari
individuale.

HOF GOKEN
DOUBLE

2 dozatoare

Capacitate mai mare,

S| PRECISA

zona de mic dejun tip bufet.
perfect pentru
flux mediu.

COMPATIBILE CU FLACOANE DE:

A

1030 g 1050 g 1200 g HOF GOKEN
ideal pentru ideal pentru ideal pentru TRIPLE
toppinguri creme miere 3 dozatoare

Capacitate maxima,
ideal pentru bufete
cu volum ridicat.

Flacoanele nu sunt incluse.

BENEFICII CHEIE

S, ¥ | &

IGIENA MAXIMA

=

DOZARE PRECISA DESIGN PREMIUM OPERARE SIMPLA EFICIENTA $! ECONOMIE

Produsul nu intr3 in
contact direct cu aerul
sau cu mainile.

Control optim al portiei,
fars risipa.

Aspect elegant, potrivit
pentru orice tip de bufet
profesional.

Usor de utilizat Reduce timpul de lucru

si de intretinut. gi costurile

operationale.

TOPPINGURI CREME DULCI m SOSURI DULCI
MARMELADE

GASTRO EXPERT PROFIS SRL
MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
AL SOLUTIILOR HOF GOKEN IN
ROMANIA S| REPUBLICA MOLDOVA

CONSTRUCTIE
ROBUSTA

Materiale premium

PERFECT PENTRU
HOTELURI $I RESTAURANTE

USOR DE CURATAT
SIINTRETINUT

COMPATIBILITATE
UNIVERSALA

@

- —— ——

Componente detasabile Potrivit pentru flacoane

HOF GOKEN 1030 g, 1050 g, 1200 g.

Experienta premium pentru

e

rezistente. pentru igiend optima. oaspeti in fiecare zi.
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PR O FUTUS GERMANY

HOF GOKEN
GERMANIA

?—W@J@W@ = =9

PREZENTARE NATURALA, SERVIRE ELEGANTA

Suporturile HOF GOKEN pentru fagure de miere sunt
concepute pentru a pune in valoare mierea in forma sa
natural3, direct din fagure. Solutii ideale pentru bufetele
de mic dejun premium din hoteluri si restaurante.

PREZENTARE PREMIUM

Evidentiaza fagurele de miere in mod elegant.

SCURGERE NATURALA
Mierea curge lent, fara risipa.

IGIENIC & PRACTIC

Materiale de Tnalta calitate, usor de curatat.

STABIL & REZISTENT

Constructie robusta pentru utilizare intensiva.

EXPERIENTA AUTENTICA

Ofera oaspetilor o experienta naturala si rafinata.

(K @®)(R

Pozitioneaza cadrul cu Mierea curge natural

fagurele de miere pe suport. in bolul de colectare.
APLICATII IDEALE
o 1.
Q BUFFETURI DE || HOTELURI & Uby ? RESTAURANTE g@ EVENIMENTE &
MIC DEJUN [ 1] RESORTURI PREMIUM CATERING

100% ASPECT @\| IGIENA ' USOR
NATURAL .7 PREMIUM // MAXIMA 5 DE UTILIZAT

Se serveste usor, fard
deseuri si farda murdarie.

MAGAZINE
& DELICATESE

EXPERIENTA
DEOSEBITA

DESIGN ELEGANT

4 CONSTRUCTIE USOR DE CURATAT
0 9 @ ROBUSTA @ SI INTRETINUT ﬁ Se integreaz3 perfect @7 HOTELURI $1 RESTAURANTE
in orice concept de Experientd premium pentru

Materiale premium Suprafete netede, igienice

rezistente. $i usor de intretinut. bufet modern.

PERFECT PENTRU

oaspeti in fiecare zi.

SOLUTII PROFESIONALE

PENTRU MIC DEJUN MODERN

VARIANTE DISPONIBILE

FAGURE DE MIERE

CU CADRU DIN LEMN

& Cadru din lemn natural
@ Suport din inox

@ Pozitie inclinata pentru
scurgere optima

& Bol ceramic inclus
si lingurita din lemn

FAGURE DE MIERE
CADRU INOX

@& Cadru si suport din inox
@ Design elegant si modern
& Scurgere eficienta a mierii

@ Bol din sticla inclus
$i usor de curéatat

&>

GASTRO EXPERT PROFIS SRL
MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
AL SOLUTILOR HOF GOKEN IN
ROMANIA SI REPUBLICA MOLDOVA
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GERMANY

HOF GOKEN
GERMANIA

DOZATOARE PENTRU CUPE S| WAFFE
PATRATE S| ROTUNDE

GASTRO

EXPERT | HIOF

VARIANTE DISPONIBILE

DOZATOR CUPE
ROTUNDE WAFFE

N4

PROTECTIE
IGIENA
ACCES RAPID
PREZENTARE
ELEGANTA

Solutiile HO¥F GOKEN sunt concepute pentru servirea rapida,

igienica si eleganta a cupelor si wafflelor.

Dozatoarele asigura protectia produselor, reduc risipa
. % & 2 5 & Capacitate mare
si ofera un acces facil pentru o experienta premium

in orice locatie HoReCa.

BENEFICII CHEIE

&

CAPACITATE MARE

Design compact si elegant
Protejeaza de praf si umiditate

Acces rapid si igienic

00000
00000

COMPATIBILE CU:

Potrivit pentru diverse

dimensiuni de cupe rotunde

CUPE PATRATE

IDEAL PENTRU
CUPE WAFFE PATRATE

Dimensiuni standard

(G

ACCES RAPID

CUPE ROTUNDE

IDEAL PENTRU
CUPE WAFFLE ROTUNDE

Dimensiuni standard

4

DESIGN PREMIUM
Aspect elegant, potrivit

pentru orice concept

IDEAL PENTRU:

HOTELURI RESTAURANTE

¢
%

REDUCE RISIPA

S,

IGIENA MAXIMA
Protejeaza cupele de Permite servirea

praf, atingeri directa

Stocare optima pentru Dozare controlata,

mentine cupele curate

CUPE WAFFE PATRATE

Diverse dimensiuni

rapida si eficienta, volum mare de cupe,

$i contaminare. fara intreruperi. fara reincircare frecventa. de mic dejun. si intacte.

MATERIALE
PREMIUM

Lemn natural si
componente inox

USOR DE CURATAT
SI INTRETINUT

CONSTRUCTIE
ROBUSTA

Stabilitate si rezistenta

COMPATIBILITATE
UNIVERSALA

Componente detasabile Potrivit pentru majoritatea

pentru o igiena optima. in utilizare zilnica. modelelor de cupe waffle.

de inalta calitate.

B A &

CAFENELE

SOLUTII PROFESIONALE
PENTRU MIC DEJUN MODERN

DOZATOR CUPE
PATRATE WAFFE

Capacitate mare

Design compact si elegant
Protejeaza de praf si umiditate
Acces rapid si igienic

Potrivit pentru diverse

dimensiuni de cupe patrate

A 9
BUFETE GELATERI

CUPE WAFFE ROTUNDE
Diverse dimensiuni

GASTRO EXPERT PROFIS SRL
MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
AL SOLUTIILOR HOF GOKEN iN
ROMANIA S| REPUBLICA MOLDOVA
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THOMAS DORR
EASY BUTTER

DOZATOR PROFESIONAL DE UNT
SIMPLU. IGIENIC. PERFECT.

| THOMAS DORR

GERMANY

e J

FRISOHE BUTTER
PR FTTLR

Easy Butter de la THOMAS DORR Germania este
solutia profesionala pentru servirea untului in
portii individuale, rapid, igienic si eficient.
Aparatul permite dozarea controlata a untului
proaspat, direct pe farfurie, fara atingere directa
si la temperatura optima.

IGIENA MAXIMA

Dozare fara atingere directa.
Fara contaminare incrucisata.

DOZARE PRECISA

Portii perfecte de fiecare data.
Fara risipa.

TEMPERATURA OPTIMA

Pastreaza untul la consistenta
ideald pentru dozare.

DESIGN PREMIUM

Aspect elegant, materiale de
inalta calitate, usor de integrat
in orice bufet. ——

& 4 e Qo

= == Unt in portii
THOP:"As DORR oy ~
USOR DE UTILIZAT = ;::MAS DORR
Reumplere facila si curatare E’_‘Eﬁt‘l &
rapida. Kot tottimiee. " Dimensiuni portabil:

115 x 75 x 40 mm
(Lxlx1)

PERFORMANTA
PROFESIONALA

CALITATE GERMANA

Productie premium

Made in Germany. Conceptpentnuitilizare Reduce risipa si

intensiva in domeniul HoReCa.

creste satisfactia clientilor.

| MOD DE UTILIZARE

Deschideti aparatul $i
introduceti untul
Thomas D&rr 250 g
in compartiment.

INVESTITIE INTELIGENTA |
Durabil, fiabil si eficient.

PRODUS
DE VANZARE

NU SE OFERA
iN SYSTEM LOAN

[ ocrnuirroous ]

Carcasa din otel inoxidabil
de inalta calitate

SPECIFICATII TEHNICE |

« Material: otel inoxidabil + componente
de inalta calitate

e Dimensiuni: @ 260 x 330 mm (H)

Sistem igienic de presare
pentru dozare precisa

» Greutate: cca. 4,8 kg

Fereastra de vizualizare
pentru verificarea nivelului
untului

* Compatibil cu unt Thomas D&rr 250 g
¢ Dozare: aprox. 10 g per portie

* Curatare: manual3, piese detasabile
Mecanism de actionare 3 ¢ Culoare: inox / negru

ergonomic  Utilizare: pentru interior

* Produs de vanzare - nu se ofera

in system loan

Tava de scurgere detasabila
din inox — usor de curatat

Baza stabils, design modern
si compact

[ IDEAL PENTRU

) Oo

(D
BUFETE ZONE

DE MIC DEJUN SELF-SERVICE

HOTELURI RESTAURANTE CAFENELE

h 4

Inchideti capacul si
asigurati-va fixarea
corecta.

Apasati usor maneta
pentru a doza portia
de unt.

Serviti portii perfecte,
igienic gi fara risipa.

e
APARAT DISPONIBIL EXCLUSIV PENTRU VANZARE

Deoarece untul nu este comercializat de noi, aparatul Easy Butter
se vinde separat si nu face parte din sistemul de imprumut / loan.




G O POPCAKE

PROFIS THE ORIGINAL PANCAKE MACHINE

POPCAKE
MACHINE

MASINA COMPLET AUTOMATA
PENTRU CLATITE

=

= s’j  ‘ £
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POPCAKE

G
POPCAKE
MACHINE (£

MASINA COMPLET AUTOMATA
PENTRU CLATITE

| . ’ |
. ¥ uscarsee > ' y .
Aprox. 4 clatite @5

= \ pelicioase!
in 60 de secunde!

POPCAKE®

‘ APROX. 4 CLATITE
IN 60 DE SECUNDE

SIGUR S| FARA CONTACT
(SISTEM COOL TOUCH)

OPERARE SIMPLA

SI INTUITIVA APASATI €

CLATITE SELF-SERVE

PRODUS SANATOS .
(97% FARA GRASIMI ADAUGATE) ..

RANDAMENT RIDICAT
S| EFICIENTA MAXIMA

FREE ON LOAN
FARA INVESTITIE INITIALA

QINVISICIE

/
ap o
11
APROX. 4 CLATITE SIGUR $I OPERARE SIMPLA PRODUS SANATOS RANDAMENT RIDICAT FREE ON LOAN
N 60 DE SECUNDE FARA CONTACT S| INTUITIVA (97% FARA GRASIMI $I EFICIENTA FARA INVESTITIE
ADAUGATE) MAXIMA INITIALA



POPCAKE

GASTRO z
EXPERT
PROFIS MASINA ORIGINALA DE CLATITE

I o I CA K E 4 Aprox. 4 clatite pufosse »
in 60 de secunde! g

MA$INA COMPLET AUTOMATA
PENTRU CLATITE

Varianta sarata, condimentata,
colorata — pentru antreuri, gustari etc.
(7T%) APROX.4 CLATITE
~=~/ N 60 DE SECUNDE - =
/¥ SIGUR $I FARA CONTACT : — . ' P e e it | _
) "~ (SISTEM COOL TOUCH) \ : | .

M OPERARE SIMPLA
NG SI INTUITIVA

.+ PRODUS SANATOS
(97% FARA GRASIMI ADAUGATE)

RANDAMENT RIDICAT = —
SI EFICIENTA MAXIMA '

‘ FREE ON LOAN
=/ FARA INVESTITIE INITIALA

W)

B
@ ) ;‘I/i IDEAL PENTRU:
7 .
hoteluri, bufete, restaurante,
APROX. 4 CLATITE SIGUR SI OPERARE SIMPLA PRODUS SANATOS RANDAMENT RIDICAT FREE ON LOAN catering, evenimente, gustari rapide.
iN 60 DE SECUNDE FARA CONTACT S1INTUITIVA (97% FARA GRASIMI SI EFICIENTA FARA INVESTITIE

ADAUGATE) MAXIMA INITIALA



s¢tr  POPCAKE® MACHINE POPCAKE
AVANTAIJE

Self Serve g ATE
{ 71N APROX. 4 CLATITE IN 60 DE SECUNDE
HOt Panca keS __’ = = Clitite calde, pufoase si delicioase, la cerere.

SISTEM COOL TOUCH - SIGUR S| FARA CONTACT

Ideal pentru self-service si pentru reluaarea riscului

de contaminare in siguranta a bufetului.

PANOU TACTIL INTUITIV

Foarte usor de utilizat, pentru oricine.

FARA INTRETINERE SI FARA CURATARE ZILNICA
Nu necesita demontare zilnica.
Curatare simpla, doar filtrele de aer — 1 data/saptamana.

PRODUS SANATOS
Reteta fara grasimi addugate (97% fat free),

SELF-SERVE PANCAKES _‘,r - i . . gust excelent, ingrediente premium.

e Y RANDAMENT RIDICAT - EFICIENTA MAXIMA

Consum redus de mix.
Cost per clatita foarte mic.

FREE ON LOAN - FARA INVESTITIE
Aparatul se ofera gratuit in sistem Free on Loan,
fara cost initial pentru hotel.

DEZAVANTAIE
APROX. 4 SIGUR SI OPERARE PRODUS EFICIENTA FREE ON LOAN

CLATITE IN FARA CONTACT SIMPLE SI SANATOS S| RANDAMENT FARA INVESTITIE @ N | C | U N U L!

e
11

60 DE SECUNDE (COOL TOUCH) INTUITIVA (97% FARA GRASIMI) RIDICAT INITIALA
‘ ADAUGATE) Sistemul Popcake® nu are dezavantaje

atunci cand este utilizat conform instructiunilor.




2ARIR? POPCAKE® MAC INE POPCAKE

PROFIS THE ORIGINAL PANCAKE MACHINE

VASINA COMPLET AUTOMATA PENTRU CLATITE e
PROFIL NUTRITIONAL  POPCAKE CE s POPCAKE
MASINA ORIGINALA PENTRU CLATITE MASINA ORIGINALA PENTRU CLATITE

. = A - : e e i bl TG

SIGURANTA SI NUTRITIE ”
(<7) DESCRIEREA PRODUSULUI INCLUS'V PENTRU COP"

Mixul pentru clatite Popcake este un produs de panificatie deshidratat

(premix comercial). Formula este optimizata pentru a genera rapid un Datoritd compozitiei sale extrem de curate, sistemul Popcake este pe deplin
aluat omogen prin adaugarea de api, coacerea realizandu-se automatizat,

recomandat si sigur pentru alimentatia copiilor (in scoli, gradinite, locuri de

prin aer cald, fara adaos de grasimi pe suprafata de gatire. 3 g = . i e
joaca sau meniuri de tip ,,Kids Menu” in restaurante).

©] INGREDIENTE
TEHNOLOGIE CLEAN-COOKING (97% FAT-FREE)
Faina de grau, zahar, lapte praf degresat, ou intreg pudra,
Aparatul coace cu aer cald, fara a folosi ulei sau unt pe plita.

agenti de crestere, amidon de porumb, amidon de grau, SRS G SN S i
amidon de porumb modificat, sare. Copiii primesc o clatita usoara, fara grasimi arse sau acizi
grasi trans periculosi pentru digestie.
%" ) ALERGENI: GLUTEN, LACTOZA, OUA
ENERGIE CONTROLATA (FARA VARFURI DE GLICEMIE)

Continutul moderat de zahar (12,7g la 100g de aluat) si carbohidratii

complecsi din faina ofera energie stabila, evitand starile de agitatie

INFORMATII NUTRITIONALE
2 metabolica sau somnolenta.
100 g PREMIX 100 g AL

EARAMETHD RIONAL (USCAT) (PREPARAT CU APA)

APORT PROTEIC ESENTIAL
Valoare energetica 357 kcal / 1492 kJ 191 kcal / 797 kJ 67 kcal / 280 kJ
Proteinele calitative (5,1g per 100g aluatproveite din lapte §i ou

Carbohidrati totali 66,4 g 35,1g 123 g sustin dezvoltarea musculara si sistemul imunitar in perioada de crestere.

din care zaharuri 241g 12,7 g 4,49

- SODIU REDUS
Eroteine %79 519 189 Formula protejeaz3 functia renald a copiilor, avand un continut de sare

Grasimi totale 6,149 3.2g 1.1g mult mai mic decat produsele de patiserie clasice de pe piata.
din care acizi grasi saturati 43g 22g 0,8g
RISC ZERO DE CONTAMINARE BIOLOGICA

Utilizarea exclusiva a patuiisii de ou pasterizata industrial ambalat etang
elimina riscul de Salmonella asociat cu manipularea oualor crude in

Fibre alimentare 1,69 1.7¢g 0,6 g

bucatariile colective sau comerciale,

@ GUST CALITATE S

[ 77\ COMPLET SIGURANTA GARANTATA O CLATITA DELICIOASA, SIGURA S| ECHILIBRATA

PENTRU COPIIl NOSTRI!




GASTRO

EXPERT
PROFIS

MIX DULCE
PENTRU CLATITE

Amestec special conceput pentru B "
prepararea clatitelor dulci perfecte T DINTR-O PUNGA DE 730 g
in Popcake® Machine. se pot obtine aprox. 50 clatite

8

——
—

in functie de marime: mai multe sau mai putine

[d

POPCAKE

THE ORIGINAL PANCAKE MACHINE

SWEET MIX

JUST ADD WATER

Easy to use
Consistent results
Perfect pancakes every time

REZULTATE
CONSTANTE \

PREGATIRE RAPIDA
DOAR ADAUGATI APA

—_—

@ TEXTURA FINA SI
GUST DELICIOS

POPCAKE

MASINA ORIGINALA PENTRU CLATITE

e ———————————

INGREDIENTE

Faina de grau, zahar, pudra de lapte degresat, zer praf (din lapte),
praf de oua intregi, ulei vegetal (palmier), agent de crestere:
difosfat disodic, bicarbonat de sodiu; sare, arome,

emulgator: mono si digliceride ale acizilor grasi.

& O

FARA REZULTATE USOR CLATITE PERFECTE
CONSERVANTI CONSTANTE DE FOLOSIT DE FIECARE DATA
INFORMATII NUTRITIONALE YALORIMEDIN

i 3 per 100 g

Valoare energetica 1611 kJ / 380 kcal
Grasimi 58g

din care acizi grasi saturati 2,6g
Glucide 68 g

din care zaharuri 18 g
Proteine g
Sare 0,80g

ALERGENI: GLUTEN, LACTOZA, OUA

Poate contine urme de soia si fructe cu coaja lemnoasa.

o5 O

AMBALAJ PRACTIC
730g €

IDEAL PENTRU
UTILIZARE PROFESIONALA



— GASTRO whv
EXPERT HOF GOKEN

PRV Y S

GEMURI PREMIUM HOF GOKEN

Sortimente Bio Premium Extra
Compatibile cu dozatoarele HOF GOKEN 2.0

7 N IR N A 7o N\

N\

/ / .
/  Dulceata de \ / Dulceata de /" Dulceatia de fr Dulceata de v Dulceata
/ Z 3 2 , 2 e / S , / Trei Fructe
Capsuni Caise \ Visine / Zmeura de Pidure \

Bio Extra o s

‘//’))/'ﬂ / “xtra , / 7, (C xtlrda \

o ¥ Vo

~

BENEFICII PREMIUM

Flacon Selectie Dosare Ideal pentru (?alitate constanta
1050 g Bio Premium igienica si rapida hoteluri, restaurante si prezentare

si bufete eleganta

INGREDIENTE | / . RETETA PREMIUM SIGURANTA PERFECT PENTRU GASTRO EXPERT PROFIS SRL

BIO SELECTATE . } EXTRA | ] ALIMENTARA { i} | PROFESIONISTI MASTER EXCLUSIV DISTRIBUITOR
Fructe atent selectionate > Gust autentic si textura » Respectam cele mai inalte = Solutia ideald pentru servicii AL SOLUTIILOR HOF GOKEN IN

si cultivate responsabil. catifelata. standarde de igiena. de mic dejun de top. ROMANIA S| REPUBLICA MOLDOVA




G- GEMURI PREMIUM HOF GOKEN

L Sortimente Premium Extra
Compatibile cu dozatoarele HOF GOKEN 2.0 - Flacon 1050 g

— e — e —

/ Dulceata de . 4 Dulceata de 7~ Dulceata de | /" Dulceata de
/[ Capsuni Extra \ / Caise Extra Visine Extra \ [/ Zmeurad Extra
-— ; 34

Dulceata Marmeladé
Trei Fructe " de Portocale

de Pédu_re Extra m

7

Spuma

* &

rr"l:(”- Idealipentru h.oteiurl, Calitate constanta
21 fi] 1° restaurante si bufete



= MIERE PREMIUM *
GASTRO EXPERT | HOF GOKEN

PROFIS

Sortimente compatibile cu dozatoarele HOF GOKEN 2 — T o
Sortimente compatibile cu dozatoarele HOF GOKEN 2.0 (;:/ ; Goropatibile cu dozatoarsie: |
« Flacoane premium pentru mic dejun, cldtite, vafe, deserturi si bufete « L N HOF GOKEN 2.0

)
/

HOF GOKEN HOFGOKEN ’ HOF GOKEN \ HOFGOKLN " " HOF GOKEN

PREMIUM PREMIL

HOF GOKEN

PREMIUM PREMIUNMN PREMIUM PREMIUM

MIERE _ || MIERE | MIERE MIERE MIERE }
POLIFLORA DE PADURE DE SALCAM  POLIFLORA DE PADURE DE SALCAM

6 | BIO BIO

&

Miere Poliflora — 1200 g Miere de Padure — 1200 g Miere de Salcam — 1200 g Miere Poliflora Bio — 1200 g Miere de Padure Bio — 1200 g Miere de Salcam Bio — 1200 g

Flacoane * Dozare Ideal pentru 100% Calitate Prezentare
compatibile igienica HoReCa naturala constanta premium




G— TOPPINGURI & SIROPURI
GASTRO EXPERT PREMIUM HOF GOKEN

| -— Sortimente compatibile cu dozatoarele HOF GOKEN 2.

Pentru clatite, vafe, deserturi si bufete 5

ais ¢ T4 adzs
HOF g { HO
GOKEN GOKEN GOKE

SER AT PREMIUM

TOPPING TOPPING TOPPING
DE ARTAR - | DE ARTAR DE ARTAR
30% ARTAR ; 2% ARTAR 10% ARTAR

FARA AROMA / COLORANT

e
B

700 g L. & | 1100 g

Topping de artar Topping de artar Topping de artar
(30% artar, fara aroma/colorant) (30% artar, fara aroma/colorant) (10% artar)
— 700 g — 1100g — — 1100 g -

Compatibile cu dozatoarele
HOF GOKEN 2.0

Dozare precisi, igienica si eficienta.

0 —

HOF
GOKEN

SIROP
DE AGAVE
ORGANIC

Sirop de agave organic
(VEGAN)

700 g -

Ideal pentru HoReCa ’ @ Prezentare premium ‘ @ Calitate constanta




A

- AVANTAJE SI DEZAVANTAJE

GAS;":% FE)I(!:ERT Solutiile dulci HOF GOKEN in dozatoare 2.0

r = @ - -
Echipamente profesionale

pentru HoReCa Sistem profesional pentru pastrare, depozitare si
servire igienica la bufet.

Dozator HOF GOKEN 2.0
c Compatibil cu flacoanele pentru
gemuri, miere, toppinguri si creme.
N =

AVANTAJE

Pastrare si depozitare direct in dozatoare
Produsele raman protejate in flacoanele compatibile HOF GOKEN,
fara transfer in alte recipiente.

DEZAVANTAJE

lgiena ridicata
Produsul nu este expus direct la aer, maini sau ustensile
comune de bufet.

Dozare curata si controlata
Servire precisa, fara scurgeri, murdarie sau risipa inutila.

Prospetime mai bine pastrata

é
Q Flaconul ramane inchis in dozator, ajutand la mentinerea
calitatii produsului.
Operare simpla
Inlocuirea flacoanelor este rapid3, iar utilizarea este intuitiva E

pentru personal si clienti.

@

© 60000

oy Prezentare premium Atunci cand produsele sunt utilizate
@ Aspect elegant si organizat pentru zona de mic dejun, in flacoanele compatibile si montate
Seserturi sitbutet. corect in dozatoarele HOF GOKEN 2.0.

Compatibilitate perfecta )
Ideal pentru gemuri, miere, toppinguri si creme HOF GOKEN.

0,7
o

= ;
Flacoane Dozare Reducerea Ideal pentru Prezentare Calitate
IO . compatibile igienica risipei HoReCa _ eleganta constanta
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GASTRO EXPERT
PPPPPP

TRAININGUL PERSONALULUI DE MIC DEJUN

Ghid rapid pentru personal
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GASTR
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O EXPERT
o

OFERITI DOAR

INFORMATIILE ESENTIALE

1. OPERATIUNEA DE CURATARE: incepeti sesiunea
de training prezentand curatarea filtrelor ventilatorului.
Recomandati efectuarea acestei operatiuni saptamanal
si subliniati ca este singura operatiune de curatare

de care aparatul are nevoie.

2. Asigurati-va ca benzile de teflon sunt curate
(fara reziduuri sau aluat uscat pe suprafata lor).

3. Folositi INTOTDEAUNA sticla inox pentru

prepararea aluatului. Aceasta ofera cantitatea
corecta de apa pentru prepararea unui plic de mix
(sticla trebuie umpluta pana sus cu apa de la robinet).

4. Folositi DOAR apa la 22-24°C. Apa rece duce
la clatite insuficient coapte, iar apa calda duce la
aluat prea lichid si la murdarirea aparatului.

POPCAKE

i




& .. TEMPERATURA GRESITA A APEI

PROFIS

SATISFACTIE
SCAZUTA A CLIENTILOR

MAI PUTINE
CLATITE DINTR-UN
PLIC
ALUAT

PREA GROS CLATITE
v NECOAPTE

CLATITE
NEREGULATE

APA CALDA _ SATISFACTIE
SCAZUTA A CLIENTILOR

ALUAT \ @ ,‘ a
PREA LICHID CLATITE .
CU BULE
. Temperatura
CLATITE
PREA SUBTIRI
o

(®

recomandata
a apei:
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GASTRO EXPERT
PROFIS

POPCAKE

e COMMERCIAL -

SECVENTA CORECTA PENTRU ALUATUL PERFECT

)ﬂ’ﬂ1cui—( | pentru pr

egatirea mixului Popcake

PASUL 1

Desurubati capacul,
afanati mixul uscat si
scuturati usor punga
pentru a deplasa mixul
spre baza pungii.

PASUL 2

Turnati intregul continut
al sticlei de apa in punga
cu mix.

Insurubati capacul la loc.

PASUL 3

Agitati energic punga timp
de 20—-30 de secunde pe
fiecare parte, pana cand
mixul creste si se
omogenizeaza complet.

Punga are dubla protectie,
este foarte rezistenta si

nu se sparge.

PASUL 4

Desurubati capacul si
eliberati aerul din punga.
Insurubati din nou capacul
si lasati punga sa se
odihneasca minimum

5 minute.

@ Rezultatul: aluat omogen, gata pentru utilizare in aparatul Popcake.



GASTRO EXPERT POPCAKE

el PROFIS e COMMERCIAL -

TIMP

Folositi cele 5 minute de asteptare pentru
a transmite cateva detalii importante

Dupa adaugarea apei, aluatul trebuie utilizat in wum 8 ore.

La finalul programului, personalul nu trebuie sa lase punga in aparat si nici sa o pastreze
la frigider pentru a doua zi. Tot aluatul trebuie folosit inainte de oprirea aparatului.
Clatitele preparate pot fi pastrate la frigider pana la 5 zile. De asemenea, se pot
prepara clatite in dimensiuni diferite, in functie de utilizare.

SIGURANTA:
@ Aratati-le ca aparatul ramane rece in timpul utilizarii si nu exista risc de arsuri.

Aparatul preia aer proaspat din partea stanga si il evacueaza in partea din spate.
Filtrele ventilatorului trebuie curatate o data pe sdptamana.

o
@ Mixul nu este potrivit pentru persoanele cu intoleranta la gluten / lactoza.

cu benzi dm Teflon®. Clatitele sunt usoare deoarece in procesul de

@ 7/ AR ‘ SV Aparatul utilizeaza un sistem patentat de coacere
preparare nu se folosesc grasimi.

( Cate clatite se obtin dintr-un plic? Aceasta este una dintre cele mai frecvente intrebari.
Dimensiunea clatitei influenteaza cantitatea obtinuta si costul per portie.

© 00 O ©

‘ ® Mini clatite (3,8 cm) = e Clatite medii (7cm) & < e Clatite mari (13 cm)
— aproximativ — — aproximativ { el — aproximativ
150 bucsti / plic €&~ 70 bucati / plic 35 bucati / plic




G- SECVENTA CORECTA POPCAKE
I PENTRU ALUATUL PERFECT
— == @ — =

Pasii 5—9 pentru pregatirea si incarcarea pungii cu mix Popcake.
€ > © — © N\ A

PASUL 5 PASUL 6 PASUL 7 PASUL 8 PASUL 9

N\

Dupa timpul de repaus, agitati : ; s il . . . 4 ; % s
dinpnou e?aergic pSnga tig\p de e Desurubati capacul si e Rupeti sigiliul capacului e Asezati duza pungii in e Introduceti capatul pungii
20-30 de secunde pe fiecare eliminati complet aerul si aruncati-I. deschiderea protectiei printre cele doua tije si
3n3 ca ; i ; X S = anti-stropire din interiorul g
parte, pana.candvmlxul creste si din punga. e Tnainte de incarcare, 'p : trageti-l complet.
se omogenizeaza complet. e S camerei aparatului. )
- verificati ca dopul sa fie o inchideti capacul.
Burgeiacs AdiE protactia g * Insurubati capacul la loc, bine strans. e Impingeti usor aluatul
YIS i ans. i 3 ii e Apasati OK pentru a porni
P este foarte rezistenta si binegishens ¢ Punga este acum gata dlvnspre cajpatul puttg) :)e sartarea ::)Iétitet:or -
N nu se sparge. de utilizare. catre duza. prep .

/

(o REZULTAT: punga este pregitita corect, introdusa in aparat si gata pentru prepararea clatitelor. w

’) n




G=.  REGLAREA DIMENSIUNII CLATITELOR

GASTRO EXPERT e " : s s
PROFIS Pasi simpli pentru ajustarea marimii

0 Deschideti usa frontala
apasand ambele blocatoare
de siguranta de sub
manerul usii.

Clatita poate fi facuta
mai mare impingand
maneta de dimensiune
spre interior.

Clatita poate fi facuta
mai mica impingand
maneta de dimensiune
spre exterior.




G; POPCAKE

e COMMERCIAL e
GASTRO EXPERT
PROFIS

CUM SE SCHIMBA g,
DIMENSIUNEA =<8

(mod hardware)

DOAR PENTRU OPERATORI

Ghid rapid pentru reglarea
dimensiunii clatitelor la
aparatul Popcake.




G= POPCAKE

GASTRO EXPERT e COMMERCIAL -
PROFIS

SAND ALUATUL ESTE GATA

e |

DUPA INTRODUCEREA PUNGII IN APARAT
Self Serve

e Mutati senzorul de dimensiune inainte de preparare HOt Pancakes
si setati-l In pozitia corectd. Dupa cateva utilizari,
aceasta operatiune devine foarte usoara.

e Cereti clientului s3 confirme ca dimensiunea clatitei
este corecta. Daca este necesar, ajustati dimensiunea
pana cand confirma ca este potrivita. Aceasta este
dimensiunea recomandata pentru micul dejun.

e Dupa confirmarea dimensiunii, deschideti meniul
si aratati functia «Schimbare dimensiune», explicand ca:

n pentru clatite mici (blini) se apasa 1;

B pentru clatite putin mai mari decat dimensiunea
pentru micul dejun se apasa 3.

e Acest lucru va ajuta sa prezentati diferitele posibilitati
de utilizare ale aparatului Popcake. Clatitele pot fi
servite pe tot parcursul zilei!

e Informati clientul despre inlocuirea benzilor, precizand A
ca aceasta operatiune va fi gestionata de echipa noastra. CLAT'TE PE * N+

TOT PARCURSUL ZILEH

e Aratati cum se opreste aparatul si instruirea este completa.

- n = = <
CLATITE CALDE USOR DE UTILIZAT PERFORMANTA EXPERIENTA DELICIOASA
IN CATEVA SECUNDE SHINTUITIV SI FIABILITATE PENTRU CLIENTI
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G: POPCAKE
*+COMMERCIAL -
GASTRO EXPERT

PROFIS

IN CATEVA CUVINTE,
MASINA POPCAKE® ESTE S?LUTIA B.E.L..T.S.

©

)

v
i

BUNA

calitate constanta, portie dupa portie

o

"~ EXCLUSIVA

concept automatizat pentru mic dejun

ECONOMISESTE MUNCA

mai putin timp alocat pregatirii

ANTI-EROARE

utilizare simpla, controlata si sigura

Clatite proaspete, automatizate,
SOLUTIA L. cu efort minim pentru personal.

pentru clatite calde, rapide si atractive
° Rapid ° Simplu ° Igienic ° Constant ° Profitabil

L
| -

e




(o POPCAKE

GASTRO EXPERT
PROFIS

SISTEMUL POPCAKE®

PENTRU UN BUSINESS PROFITABIL
KITUL DE BENZI TEFLON

sCOMMERCIAL -

I NN e T EE——
@ *ONLY" CHANGE BELTS -3
&5 y WHEN PROMPTED BY THE MACHINE
SIGURANTA IN EXPLOATARE : To Replace belts: |
Kit dedicat pentru functionarea corecta a aparatului Popcake. 1. Go to "Input BeltCode” option in user menu: |
\ 2. Key in the barcode number below ,

10534
INLOCUIRE CONTROLATA

Schimbarea benzilor se face doar cand aparatul indica acest lucru.

Benzi Teflon pentru aparatul Popcake®

SUPORT OPERATIONAL

Partenerul primeste instructiuni clare si suport pentru utilizare.

FARA RISC PENTRU PARTENER

CONTINUITATE LA MICUL DEJUN

Sistemul ajuta la mentinerea fluxului de servire fara intreruperi inutile.

(1
©
©
4

Un sistem gandit pentru exploatare simpla, sigura si profitabila.

GASTRO EXPERT PROFIS SRL e Master Exclusiv Distribuitor POPCAKE in Romania si Republica Moldova
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GASTRO EXPERT
PROFIS

INLOCUIREA BENZILOR

Procedura controlata pentru aparatul Popcake®

@“
-

98%
La 98% utilizare, display-ul afiseaza mesajul: , Please Change
Belts, OK or Cancel”.

CANCEL

Daca apasati CANCEL, aparatul se incalzeste si functioneaza
normal, dar avertizarea reapare la fiecare punga golita.

15 pungi
Benzile noi trebuie instalate Tn maximum 15 pungi de la primul
mesaj de avertizare.

NU SCHIMBATI PREA DEVREME
Asteptati mesajul ,CHANGE BELTS NOW"” Tnhainte de inlocuire.

COD 12 CIFRE

Introduceti codul de pe eticheta alba a pungii cu benzi.
Fiecare cod este unic si apartine propriului kit.

POPCAKE

cCOMMERCIAL -

KIT NOU DE DOUA BENZI

“ONLY" CHANGE BELTS
WHEN PROMPTED BY THE MACHINE
To Replace belts:
1. Go to "Input BeltCode" option in user menu:

2. Key in the barcode number below
160347

REGULA COMERCIALA

Pentru un kit nou se comanda 3 cutii de Mix
Popcake® = 60 de pungi.

A Important: fara Mix nu se poate primi kitul de benzi, iar aparatul nu poate fi utilizat corect.




G=  KITUL DE BENZI TEFLON

GASTRO EXPERT
PROFIS

S5

N

1. La livrarea aparatului

<]
La livrarea aparatului catre hotel, se ofera
3 cutii de mix, dar nu si un kit nou de benzi
Teflon, deoarece un aparat nou este deja
echipat cu benzi noi. Daca hotelul utilizeaza
aproximativ 1 punga pe zi, inlocuirea
benzilor apare dupa circa 60 de zile.

3A. Optiunea 1

La prima inlocuire se trimite un tehnician
care instruieste personalul hotelului.
Operatiunea este simpl3, iar la
urmatoarele inlocuiri personalul

o poate face singur.

QO

Gestionarea corecta a inlocuirii pentru partenerii Popcake®

2. De ce este important

(o]
Personalul hotelului poate pierde benzile
si poate solicita un alt kit, ceea ce genereaza
costuri suplimentare. Cand stocul de mix
se apropie de final, aparatul va solicita
inlocuirea benzilor si ofera timp suficient
pentru comandarea altor 3 cutii de mix si
a unui nou kit de benzi.

3B. Optiunea 2

La solicitarea clientului, un reprezentant
Gastro Expert Profis poate merge in
locatie pentru inlocuire, verificarea starii
de curatare a aparatului si oferirea

de suport.

POPCAKE

*COMMERCIAL -

9

CALITATE
ORIGINALA

4

REZISTENTA
LA TEMPERATURA

9,

DURATA DE VIATA
OPTIMIZATA

5

FUNCTIONARE

SIGURA

4. Beneficii pentru ' SUPORT @ COSTURI TRAINING @ EXPLOATARE
partener (ﬁ ;3’ OPERATIONAL CONTROLATE PENTRU PERSONAL ‘ CORECTA A APARATULUI

& NU SCHIMBATI BENZILE PREA DEVREME. ASTEPTATI MESAJUL «SCHIMBATI ACUM BENZILE ».
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CONCLUZII

SA FACEM TOTUL
MAI SIMPLU DECAT PARE

Solutii clare pentru o exploatare

eficienta, sigura si profitabila. i m

| Lo o

. 4




PREGATIREA CORECTA A MIXULUI = ZERO PROBLEME

CEST LUCRU ESTE INTOTDEAUNA ADEVARAT:

Cand aparatul are o problema,
se opreste si afiseaza un mesaj pe display.

b=

Daca aparatul nu functioneaza, atunci chiar nu functioneaza.
Aparatul nu este proiectat sa functioneze bine doar cand
un anumit angajat pregateste mixul si prost cand acesta lipseste. e, * Self Serve

' Hot Pancakes™

N

&

' o Senzorul de dimensiune nu se misca singur. Daca clatitele
“’+  au dimensiuni diferite, inseamna ci mixul nu a fost pregitit corect.

il -

[ 1

' A Fiind un produs preparat proaspat, mici diferente
“*  de dimensiune intre clatite sunt normale.

sss@ .

Cercul alb de pe clatite este normal. Clatitele nu sunt crude
decat daca se foloseste apa rece sau daca mixul este pastrat la frigider.

' SELF-SERVE PANCAI\ES PR

Daca punga sta in aparat mai mult de doua ore, este normal
ca clatitele sa devina mai subtiri. Ele raman gustoase si sigure
pana la 8 ore de la preprare.

i
@
% :_i““ii

Nu schimbati benzile prea devreme.
Asteptati mesajul «SCHIMBATI ACUM BENZILE>».

N o

)

Mix corect pregatit = functionare
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-

Cum obtinem succes
in sistemul Free on LLoan

Strategie clara, control al costurilor si
parteneriate profitabile pentru
hoteluri si HoReCa.

Solutii Popcake pentru crestere
aopll ) sustenabila si diferentiere in
"~ zona de mic dejun.
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GASTRO EXPERT
PROFIS

INDUSTRIA
HOTELIERA

Unde performeaza cel mai bine solutiile Popcake

Conceptul Popcake este ideal pentru hotelurile
care doresc un mic dejun memorabil,
un flux eficient si costuri controlate.

=
Copiii sunt printre Succes excelent Potrivit in special Consum bun,
cei mai buni fani in hotelurile pentru hoteluri fara facturi
ai solutiilor noastre de familie intre 80 si 500 exagerate la final
de bufet. premium. de camere. de luna.
Conceptul de Ajuta hotelul sa O experienta O solutie foarte
Setvire;pe tot obtina recenzii mai asemanatoare unui bunad atunci cand
parc.ursul zilei bune pe platformele all-inclusive, dar oferta de mic dejun
functioneaza cel importante de fara problemele este limitata si
mai bine in hotelurile rezerviéri si cautiri ronsumului timpul petrecut in
premium, un in cele hoteliere. necontrolat. sala de mic dejun
low-cost. este scurt.

POPCAKE

cs COMMERCIAL -

Self Serve
» - Hot Pancake:

5 ———
ol -

WATCH YOUR PANCAKES COOK

54

It SELF-SERVE PANCAKES PRESS € - —
‘.-ﬁwpf~* P T— — — 3

-

Popcake transforma micul dejun

intr-o experienta premium.
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Solutii Popcake® fara investitie initiala in echipament

Cum functioneaza programul?

Pentru clientii din industria HoReCa, echipamentele Popcake®
pot fi puse la dispozitie prin programul Free-on-Loan, fara
investitie initiala in aparat. Partenerul utilizeaza

echipamentul in locatie si respecta un volum minim anual de
consum, stabilit pentru fiecare solutie.

Fara investitie Volum minim Model flexibil
initiala anual HoReCa

GASTRO EXPERT PROFIS SRL

Fhundr e

ECONOMISESTI CAPITAL

Investitia raméane in businessul tau,
nu Tn echipament.

Master Exclusiv Distributor POPCAKE in Romania si Republica Moldova

40



& MODELUL NOSTRU EEB5

—— pentru colaboratori —

Gastro Partenerul

Ofera echipamente in sistem free on loan. Beneficiaza de echipamente fara investitie initiala.

(X

Solicita un consum minim anual pentru fiecare Achizitioneaza produsele Gastro respectand
echipament pus la dispozitie. consumul minim anual solicitat.

Instruieste departamentele comerciale si tehnice. Dedica departamente comerciale si tehnice proiectului.

Ofera gratuit piese de schimb. Se ocupi de instalare si mentenanta.

Sprijina negocierile cu grupuri si lanturi

R : Respecta termenele de plata.
hoteliere internationale.

0000

Informeaza Gastro despre noile instalari

Actualizeaza lunar partenerul privind :
sau retragersi.

evolutia consumului.

Q@

Sustine participarea partenerului la Accepta sa ofere intreaga gama de solutii Gastro
expozitii internationale in tara. pentru micul dejun disponibile pe piata sa.

o
°
°
©
°
©
°
o

Investeste anual in noi solutii pentru micul dejun.




MODEL DE VANZARE

G=
|
Distribuitor dulce HOF GOKEN si dulce premium HOF GOKEN

| DULCE HOF GOKEN
Dozator dublu
CONSUM MINIM ANUAL (| Calitate premium
\\\Q&/ / si dozare constanta

96 FLACOANE gt
@ riie

/:\1(‘\3 Sistem robust,
-~ 4§ durabil si fiabil

portii pe zi portii pe zi P ]
timp de 120 zile timp de 300 zile 3{‘
2T,

o5 . ;
S (T; Ideal pentru gemuri, miere,

L&

/C*
> toppinguri si creme.
Un model de vanzare clar, usor de inteles si adaptat pentru HoReCa.

DULCE PREMIUM HOF GOKEN
Dozator triplu
CONSUM MINIM ANUAL

112 FLACOANE

portii pe zi portii pe zi
timp de 120 zile timp de 300 zile

. ™ Recomandat pentru locatii cu
flux mai mare si prezentare premium.

—’



POPCAKE
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POPCAKE APARAT >

CONSUM MINIM ANUAL

240 PUNGI MIX

120 clatite / zi
timp de
120 zile

48 clatite / zi

timp de
300 zile

Aparatul produce clatitele rapid,
constant si spectaculos pentru

Popcake Aparat, Popcake Mix si platou rotativ de mentinere la cald

zona de mic dejun.

Model clar, relevant si usor de aplicat

pentru partenerii HoReCa.

PLATOU ROTATIV
DE MENTINERE LA CALD

e

-—
SISTEM II m ,.
POPSAKE

1 punga mix =
aprox. 60 clatite

CONSUM MINIM ANUAL

60 PUNGI MIX

30 clatite / zi 12 clatite / zi
timp de timp de

120 zile 300 zile
clatitele calde, vizibile si

S %S
gata de servire.
Sistem
usor de inteles

Platoul rotativ mentine

Consum

predictibil la bufet

Flux eficient
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VA MULTUMIM

Transformam micul dejun
Intr-o experienta memorabila.

-

Prin solutiile profesionale Gastro Expert Profis,
partenerii nostri beneficiaza de inovatie, eficienta
si 0 prezentare premium la bufet.

HOF GOKEN
DISPENSER

@ INOVATIE @ EFICIENTA @ A

POPCAKE ¢ HOF GOKEN ¢« THOMAS DORR

jmpraw«iv conglpwimm axf%m@ care impresioneazi.

*é'fﬁb = o 3

= = ;@B oA —
S
\ FOLCAKE ‘ \-/ e —
&I GASTRO EXPERT PROFIS SRL - Master Exclusiv Distribuitor - ——===""  WARMER THOMAS DORR

= POPCAKE in Romania si Republica Moldova EASY BUTTER



G-: POPCAKE

s COMMERCIAL

GASTRO EXPERT
PROFIS

O SOLUTIE

PENTRU ORICE
CONCEPT HoReCa

Popcake® poate fi integrat rapid in locatii diferite: mic
dejun hotelier, concepte mobile, evenimente, spatii

educationale sau zone de relaxare.
SE POATE INTEGRA IN:

Hoteluri & HoReCa

UN SISTEM AUTOMALT.

Fast Food & Food Truck

MULTIPLE OPORTUNITATI.
k. Simplu de operat. Adaptabil. Profitabil.

Cafenele & Lounge Café

Conferinte & evenimente

Gradinite & scoli

Solutie completa Popcake® + HOF GOKEN:
aparat automat + mix + warmer + dozatoare dulci.

Spa-uri & parcuri distractie

GAS:I'RO !EXPER'I: PROFIS SRL » Master Exclusiv Distribuitor POPCAKE

Micul dejun. Simplu. Rapid

violdgo



DATE DE CONTACT POPCAKE
GASTRO EXPERT (= A GTRO EXPERT PROFIS SRI /

Solutii profesionale pentru HoReCa si Ind. Alimentara

EXCLUSIV MASTER QISTRIBUITOR AL SISTEMULUI
POPCAKE IN ROMANIA SI REPUBLICA MOLDOVA

Website ) & 7 /"5{\0
www.gastroprofis.ro

i QM
GASTRO EXPERT PANCAKE
Website P R o F l s www.ﬁwonm—ec‘c’rner.ro

www.pancake-corner.ro

E-mail
office@gastroprofis.ro

_ = —

E-mail
contact@pancake-corner.ro

Telefon

+40 722 327 972 | Scaneaza pentru Scaneaza pentru

www.gastroprofis.ro www.pancake-corner.ro

PARTENER DE INCREDERE

PENTRU SOLUTII PROFESIONALE DE MIC DEJUN
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